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VIN DE PAYS DE VAUCLUSE SYRAH

Terroir : sablonneux.
Encépagement : syrah.

Vinification : vinification en rouge traditionnelle
avec maitrise des températures, macération entre 8
et 12 jours

Elevage : élevage en cuve.

Dégustation :

Oecil : rouge soutenu intense.

Nez : fruits rouges.

Bouche : fruits rouges, élégant, charpenté, rond
et velouté.
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[ Température de service : 17°

Potentiel de garde : 5 ans.
Elégance

Vin intense et structuré, aux arémes de fruits rouges.
VIN DE PAYS VAUCLUSE

Vous apprécierez cette cuvée Elégance syrah du
Domaine Saint Sauveur d’Aubignan sur la totalité
de votre repas, en particulier viandes rouges

et fromages.
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FAMILLE REY -CHATEAU SAINT SAUVEUR

www.domaine-st-sauveur.fr vins@domaine-st-sauveur.fr
Tél. +33(0)4 90 62 60 39 Fax:+33(0)4 90 62 60 46



